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Les rouges

Propriété Appellation Année Couleur Alc % Commentaires de dégustation l\/l;)ée PRIX Prlli)t(r:u Coln:::z:l?:grz:nt
Ch. Lisennes Bordeaux 2008 Rouge 12,5% Le nez charmeur et complexe avec des ardbmes Carton de 6 btle
Cuvée Prestige Supérieur d'épices, de fruits mdrs (griottes, pruneaux) et de (N 7,90 1053 Carton de 12 btle
i Cépage / Elevage : 85% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon. torréfaction..AmpIef et rqnd en bouche avec une

Elevé 12 mois en fits de chéne neufs. texture tannique bien présente et un bel équilibre \gdaille d’Or au concours de Macon

L= (Phééric).
Ch. Haut-Guiraud Cotes de Bourg 2009 Rouge 14,0% Robe grenat, bouquet aux notes de cuir et Carton de 6 btle
: e i 6,40 853
sheralse d’épices. Belle structure, ample et charnue. Vin sur Carton de 12 btle
Som oD Cépage / Elevage : 80% merlot, 20% cabernet sauvignon. le fruit, le tout est soutenu. Bon rapport qualité/prix. Médaille d’Argent Concours Général
pl Elevage en cuves thermo régulées C'est pour cela que nous I'avons sélectionné. Agricole 2011 de Blaye
o Ch. Jouvente Graves 2005 Rouge 12,5% Vin traditionnel. Complexité aromatique et tannins 900 1200 Carton de 6 btle
m serrés. Belle harmonie entre le raisin et le merrain. ’ """ Carton de 12 btle

Cépage / Elevage : 60 % merlot, 30 % cab. sauvignon, 10 % Aouvrir sur le tard (Guide Hachette).
cab. franc, Elevé 12 mois en fit de chéne.

Guide Hachette 2009 : 1 étoile

Ch. Biston-Brillette Moulis 2007 Rouge 12,5% Attaque franche et puissante digne d'un grand vin 12.25 1633 Carton de 6 btle
Bt Cru Bourgeoi pour ce millésime. Bonne structure. A consommer y " Carton de 12 btle
CHATEAUBISTOR-BRILLETTE| -~ ¢ vage / Elevage : 45% merlot, 53% cab.sauvignon, 2% petit dés maintenant. Se révele au fil des années. La
""""""""""""""" verdot & Malbec. Elevé 12 mois en fits. ~ note augmente. Dans le TOP 5 des Mouls...
Ch. Biston-Brillette Moulis 2009 Rouge 13,5% Robe plutdt soutenue, Nez discret. Belle 1350 18.00 Carton de 6 btle
ey Cru Bourgeoi concentration, sans lourdeur, avec une certaine ’ """ Carton de 12 btle
CRTEAVBISTON BRILLETTE | Capa0e / Elevage : 45% merlot, 53% cab.sauvignon, 2% petit finesse et une structure épicée. Finale chaleureuse
““““““““““““““““““ verdot & Malbec. Elevé 12 mois en fats. ~ dans un registre « godteux ».
: X Ch. Reverdi Listrac-Médoc 2004 Rouge 13,0% Puissante structure, tannins solides, amplitude et 1250 1667 Carton de 6 btle
- 'm“ e " Cru Bourgeois élégance ! A boire dés maintenant et sur les 5 ’ “ Carton de 12 btle
REVEEDT ) Cépage / Elevage ; 50% merlot, 45% cabemet sauvignon, 5% - années quiviennent.
P petit verdot. Elevé 12 mois en fiit de chéne. Guide Hachette 2008 : 1 étoile
Ch. Clarke Listrac-Médoc 2008 Rouge 13,5% Robe pourpre. Nez fortement boisé. Tannins miirs 1995 2660 Carton de 6 btle
Cru Bourgeois et fondus. ’ 2% Carton de 12 btle
Cépage / Elevage : 70 % merlot, 30 % cabernet sauvignon, Revue Vins de France : 17,5/20.
Elevé 16 mois en fit de chéne (barriques Robert Parker: 86/100.
neuves 80%). Wine Spectator: 87/100.
Ch. Clarke Listrac-Médoc 2007 Rouge 13,0% Vin déja trés agréable et souple. Nez fruité et épicé 19.95 2660 Carton de 6 btle
Cru Bourgeois (clou de girofle). Attaque ronde, veloutée. Tannins ’ “Y Carton de 12 btle
Cépage / Elevage : 70% Merlot, 30% Cabemet Sauvignon, déja  (presque) fondus. Acidité a peine ,
Elevé 16 mois en fit de chéne (barriques  Percepible.... A boire sur 10 ans, pas plus ! Revue Vins de France : 17,5/20
neuves 60%) Decanter Magazine : 16,5/20
Ch. POMEYS Moulis 2007 Rouge 13,0% Belle robe rubis soutenue, aromes de fruits mdrs, 10.00 1333 Carton de 6 btle
notes grillées et vanillées, tanins riches et gras. ! """ Carton de 12 btle

Cépage / Elevage : 55 % cabernet sauvignon, 45 % merlot, Finesse et équilibre. Vin appréciable dés
Elevé 12 mois en fat de chéne frangais maintenant !
(barriques neuves 1/3).

Médaille d’Argent au concours mondial de
Bruxelles 2010

Ch. POMEYS Moulis 2009 Rouge 13,0% Couleur sombre de bonne intensité, nez fruité et Carton de 6 btle
® Cru Bourgeois crémeux. Bouche douce, beaucoup de fruits. 12,50 16,67 Carton de 12 btle
Cépage / Elevage : 55 % cabemet sauvignon, 45 % merlot, Bonne corpulence et des tanins trés bien
a Elevé 12 mois en fiit de chéne frangais enveloppés en finale. Longueur prometteuse. Bref
(barriques neuves 1/3). on adore et il y en aura peu de disponibles.
f_ Ch. Tours des Bons Haut-Médoc 2005 Rouge 12,5% Nez intense, fin, complexe. Odeurs de fruits n 1150 1533 Carton de 6 btle
rouRe] Cuvée vieilles vianes (framboise, cerise), touches épicées, nuance florale ’ "7 Carton de 12 btle
gt Cépage / Elevage : 50 % cabernet sauvignon, 50 % merlot, de violette. Belle attaque aromatique. Longueur
Elevé 12 mois en flit de chéne. appréciable. Vin élégant sur le fruit.
Ch. Pontac Monplaisir ~ Pessac-Léognan 2009 Rouge 15,0% Robe au grenat foncé. Bouquet de cassis, notes de Carton de 6 btle
fruit confit et de tabac brun. Bouche délicate; le 14,50 19,33 Carton de 12 btle
' Cépage / Elevage : 55 % merlot, 45 % cabernet sauvignon, corps plutdt élancé présente de superbes ardmes
a Elevé 14 mois en f(it de chéne. épicés. Tres longue persistance aromatique. Vin de
garde
Ch. Limbourg Pessac-Léognan 2008 Rouge 14,0% 3000 bouteilles seulement, tirées d'une petite n 13.50 1800 Carton de 6 btle
parcelle de graves. Une exclusivitt Phééric a ’ “Y Carton de 12 btle
Cépage / Elevage : 55 % merlot, 45 % cabernet sauvignon, I'étiquette orange que vous ne pourrez oublier !

) ité | Elevé 14 mois en fit de chéne. Véritable plaisir au nez comme en bouche, symbole
“ Faible quantite ! incontestable de cette belle appellation. (Phééric)

IMPORTANT > Note Phéeric : Basée sur la notion de rapport qualité/prix, et non pas exclusivement sur la qualité d'un vin.
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Commentaires de dégustation

= LaColonne Médoc 2009 Rouge 14,0%
e

Cépage / Elevage : 55% Cabernet Sauvignon et 45% Merlot,
Elevé 12 mois en fit de chéne (100%

PRIX litre | Emballages

120
Carton de 6 btle
(LW 12,90 1720 e 12 bile

Médaille d'Or au Concours de Bordeaux

Robe profonde. Nez fabuleux, fruité, intense. Trés
belle attaque en bouche. Tannins présents avec un
boisé élégant laissant la part belle au fruit.
Longueur persistante. Un grand Médoc & ce prix ! 2011

Cabernet Sauvignon, Elevé 12 mois en fit
de chéne (barriques neuves 30%).

neufs). Caisse Bois de 6 btles. (Phééric) Quantité Limité par acheteur E
Saint-Emilion 2008 Rouge 12,5% Couleur pourpre. Nez agréable, notes vanillées et 980 1307 Carton de 6 btle
caramélisées. Belle harmonie des tanins, rond. On ’ "~ Carton de 12 btle
Cépage / Elevage : 70 % merlot, 15 % Cabernet Franc, 15%  peut le servir dés maintenant jusqu'en 2016  Guide Hachette

(Phééric) stock Faible |

‘v Saint-Brice Médoc 2009 Rouge 14,0% Couleur soutenue. Puissant en bouche, généreux. Carton de 6 btle
i Vin corsé. Sensations forte a petit prix. Donc a 5,50 733 Carton de 12 btle
Cépage / Elevage : 65% merlot, 35% cabemet sauvignon, privilégier a table plutt qu'a I'apéritif sur des plats
Elevage 18 mois en cuve. relevés (Phéeric)
Ch. Lalaudey Moulis 2006 Rouge Goité et sélectionné début 2011. Typiquement 15.00 2000 Carton de 6 btle
médocain : Puissant et concentré. Vin de garde ! "“% Carton de 12 btle

,,vf Cépage / Elevage : 55 % cabernet sauvignon, 45 % merlot,

sans conteste & ouvrir a partir de 2013. Une valeur Médaille d'Or, Concours Général Agricole

@ Elevé 14 mois en fiit de chéne (barriques stre que I'on suit depuis la récolte 2005 (Phééric) de Paris 2008 - Decanter : 17/20 - Wine
neuves 50%). Spectator : 86/100.
Ch. Lalaudey Moulis 2007 Rouge Trés agréable ! Vin surprenant, déja presque Carton de 6 btle
mature. Souple. Bonne concentration qui laisse une 13,00 17,33 Carton de 12 btle

Cépage / Elevage : 55 % cabernet sauvignon, 45 % merlot,
Elevé 14 mois en f(it de chéne (barriques

finale remarquable et persistante. Le tout est fondu.

A consommer avec joie, dés 2011 (Phééric) Guide Hachette : Coup de Coeur - Médaille

d'argent au Concours Mondial de Bruxelles

Cépage / Elevage : 55 % cabernet sauvignon, 45 % merlot,
Elevé 14 mois en fit de chéne (barriques

neuves 50%).

neuves 50%). 2010
Ch. Lalaudey Moulis 2009 Rouge 13,0% Couleur violette jeune et intense, nez fermé de Carton de 6 bile
Cru Bourgeois baies noires, cassis et notes boisées épices. WM 15,50 2067 ~ ' ot

Bouche jeune, notes de fruits noir toastés. Notes
boisées en fin de bouche. Bonne longueur.
Demande un peu de patience, excellent potentiel.

Médaille d'Or au Concours de Bordeaux
2011 - Decanter : 15,5/20 - Wine Spectator
- 87-90/100

Saint-Emilion
Grand Cru

Cépage / Elevage : 90% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon, 5%
Falble quantité | Cabernet Franc. Elevé 12 mois en fit de

. Ch. Pipeau 2008 Rouge 13,0%

Une robe jeune, violine, sombre. Nez marqué par
I'élevage, cortége de moka, de café grillé et de
fruits rouges frais. Bouche ronde, peu acide, aux
saveurs fraiches d'épices et de fruits, un peu

Carton de 6 btle

18,50 24,67 Carton de 12 btle

Robert Parker : 89-91 /100

chéne francais exotiques. (Laurent Saura, 25/09/2010)  WineSpectator : 90/ 100
Ch. Mille Roses Margaux 2009 Rouge 14,0% Petite propriété livre un millésime flatteur. Robe ) )
profonde, belle  concentration,  longueur 21,00 28,00 Caisse bois de 6
Mu_'*;‘""’ G Cépage / Elevage : 63% Cabernet Sauvignon, 37% Meriot. remarquable. De quoi épater vos convives. Mais le

MARGAUX

Elevé 14 mois en fit de chéne (40% neufs).

nom "Margaux" se paie cher, hélas. Ce qui tempére

S TR AR notre note (Phééric)
Ch. Mille Roses Haut-Médoc 2006 Rouge 13,0% Aunez, beau mariage de fruits rouges et noirs, des ) )
I épices et un fin boisé. Souple a l'attaque, ample, 14,30 19,07 Caisse bois de 6
Aediay

l\dll_ng ROSES

Cépage / Elevage : 50% Merlot, 50% Cabernet Sauvignon.
Elevé 12 mois en fit de chéne.

riche et gras, le palais s'appuie sur des tanins
soyeux. (Guide Hachette 2010)

Le Point: 15/20
Guide Hachette 2010 : 1 étoile
Grand Jury Européen : 88-90 / 100

Grand Saint-Brice Médoc 2009 Rouge 14,0%

Cépage / Elevage : 50% Merlot et 50% Cabernet sauvignon.

7 A i (0 A (9
@ a Elevé 12 mois en fat de chéne (25% neufs)

Prenez le petit Frére Saint-Brice, augmentez la
dose de cabernet avec un élevage en barrique. Au
final un vin puissant et racé qu'il serait bon de
conserver un peu pour que les tannins se fondent.
Une grande réussite a ce niveau de prix (Phééric)

/@ 7,90 10,53 Carton de 6 btle

Bordeaux
Supérieur
100% Cabernet Sauvignon. Elevé 12 mois
en fit de chéne (100% neufs). Livré en
Caisse Bois a plat de 6 bouteilles.

o L'Esprit Lisennes 2006 Rouge 12,5%

. Cépage / Elevage :

Charpenté, parfumé, d'une trés belle concentration,
aux notes de fruits noirs mrs (griotte, cassis) et de
torréfaction, alliant distinction et richesse, un vin
typé et harmonieux aux tanins mdrs et délicats
(Alain Dussert-Gerper

12,90 17,20 Caisse bois de 6

Médaille d'Or au Concours de Bordeaux

IMPORTANT > Note Pheeric : Basée sur la notion de rapport qualité/prix, et non pas exclusivement sur la qualité d'un vin.

Appellation Année Couleur Alc %

Pessac-Léognan 2010

Propriété
Ch. Pontac Monplaisir

13,5%

Cépage / Elevage : 50 % sauvignon, 50 % sémillon, Elevé 11
mois mois en fit de chéne bourguignon.

Commentaires de dégustation Note PRIX Pn.x au_Conditionnement
120 litre | Emballages
Vin exotique pour ce Graves. Explosion olfactive Carton de 6 btle
orientée agrumes comme & ['accoutumé, L 14,80 1973 Carton de 12 btle

consistance et surtout persistance en bouche. Tres
équilibré. Remarquable & ce niveau de prix !
(Phééric)



Propriété
Ch. Jouvente

CHATEAU

Appellation Année Couleur Alc %

Graves 2010 12,5%

Cépage / Elevage : 60% sauvignon, 40% sémillon, Elevé 9 mois

Jou
Gedie mois en fiit de chéne (barriques neuves
40%).
b= 3] Ch. Clos Lamothe Graves 2010 12,5%
Cha
e ) R \ .
G Cépage / Elevage : 95% sémillon, 5% sauvignon, Elevage

Ch. Lauret

Cépage / Elevage : 90 % sémillon, 10 % sauvignon.

Ch. Roumieu

traditionnel en cuve.
Ste-Croix-du-
Mont

2001 13,5%

Sauternes 2003 14,5%

Cépage / Elevage : 90% Sémillon, 10% Sauvignon, Elevé 24
mois mois en f(it de chéne.

Propriété Appellation Année Couleur Alc%
w n % GrisduGolf de Saint-  Vin de Pays du Rosé  13,0%
GRIS  Tropez Var
}\A.,, ,q; . Cépage / Elevage : 40% Merlot,15% Grenache, 40% Cinsault,
du Var i L.
i 5% Sémillon
‘ Marquis des Vallats Cotes de 2010 Rosé  13,5%
X \ Provence
) ‘ Cépage / Elevage : Grenache, Cinsault
< Clairet de Lisennes Clairet 2010 Rosé  13,5%
-
" : Cépage / Elevage : 70% Merlot, 22% Cabernet Sauvignon, 8%

Propriété

&

CANMPAGY
it 3
Lo

LRstranad Gy

IMPORTANT >
COMMANDER >

Bauget-Jouette
Carte Blanche

\2

Bauget-Jouette
Cuvée Jouette

Bertrand Jorez
Cuvée Tradition

Bertrand Jorez
Cuvée Prestige

BAucETAJo)u;i Bauget-Jouette

Cépage / Elevage : Chardonnay (55%), Pinot Noir (25%), Pinot

Cabernet Franc. (100% Saignée)

Les

Appellation Année Couleur Alc %
Champagne WineSpectator Blanc  12,0%

THE TOP

Cépage / Elevage : Chardonnay (60%), Pinot Meunier (30%),
Pinot Noir (10%)

Champagne Blanc  12,0%

Cépage / Elevage : Chardonnay (50%), Pinot Noir (50%)

Champagne Blanc  12,0%

Cépage / Elevage : Chardonnay (31%), Pinot Meunier (56%),
Pinot Noir (13%)

Champagne 2006 Blanc 12,0%

Cépage / Elevage : Chardonnay (60%), Pinot Noir (33%), Pinot
Meunier (7%)

Champagne Rosé Rosé  12,0%

Meunier (20%)

Bon de commande :

Note
120

18

PRIX

Commentaires de dégustation

Ardmes d'agrumes. Attaque douce mais
suffisamment franche. Finale beurrée et fraiche.
Excellent rapport Qualité/prix ! Quantité limitée a
chaque millésime (Phééric)

6,90

Joli nez parfumé. Attaque franche puis ronde en
bouche. C'est un blanc comme on les aime avec
des huitres ou en apéritif. A boire bien frais
(Phééric).

5,35

Vin complet. Un excellent rapport qualité/prix de
cette appellation satellite du Sauternais (Phééric)

8,90

2003 offre une concentration en sucre
remarquable. En apéritif, sur un fois gras, un
plateau de fromages. C'est une valeur sire et trés
abordable eu égard le travail accompli (Phééric)

17

14,50

Note
120

19

PRIX

Commentaires de dégustation

Assemblage parfait pour la récolte 2010. Plaisirs
garantis au nez comme en bouche. Phééric vous
met au défi de trouver mieux a pareil prix. C'est un
sans-faute donc un vrai plaisir ! En plus la bouteille
est satinée. (Phééric)

Couleur jus de Clémentine. Nez fruits rouges frais
et fleurs. Amplitude, fraicheur. Bref, remarquable !
Rapport qualité/prix imbattable. De quoi épater vos
amis avec une belle étiquette et une bouteille
satinée.

Belle robe rose foncée. Nez expressif, trés fin,
agréable avec des ardmes intenses de fruits rouges
(fraise et la cerise). Vif et vigoureux en bouche avec
des notes de fruits mrs.

3,90

champagnes

Note
120

16

PRIX

Commentaires de dégustation

Agé de plus de 24 mois, ce brut est souple et

élégant. En bouche, la finale est légerement 17,95

Prix au
litre

9,20

713

11,87

19,33

Prix au
litre

5,20

7,13

713

Prix au
litre

23,93

Conditionnement
| Emballages

Carton de 6 btle
Carton de 12 btle

Carton de 6 btle
Carton de 12 btle

Carton de 6 btle
Carton de 12 btle

Carton de 6 btle
Carton de 12 btle

Conditionnement
| Emballages

Carton de 6 btle

Carton de 6 btle

Carton de 6 btle

Conditionnement
| Emballages

Carton de 6 btle

miellée et évolue sur des notes de fruits cuits. Belle \yine Spectator 2009 : 90/100

fraicheur qu'on appréciera a I'apéritif ou en cocktail.

Issu des vendanges 2005 et 2006. Belle complexité
aromatique, avec de fines notes légérement

17

28,00 37,33 Carton de 6 btle

fumees et grillées. Son palais imposant dévoile une * pecanter, Silver Medal 2010 TN
structure fondue, sur des accents beurrés et Gyide Hachette 2011 D;s"*/fgﬁ
briochés : Un champagne de repas ! 201
Robe jaune pale avec reflets verts. Au nez, le

chardonnay est dominant avec des arémes de fruits m 14,95 19,93 Carton de 6 btle
blancs et de fruits secs. * Guide Hachette 2010

Le palais est savoureux et plein de chair ou se
mélent les fruits secs et exotiques (Ananas, Litchi...)

Au nez, des notes de poires et de prunes fraiches
dominent, accompagnées de notes Iégérement
briochées et beurrées.

19,00 25,33 Carton de 6 btle

Bouche tonique : Péche de vigne et fruits blancs Guide Hachette 2008 & 2009

puis agrumes confits et fruits exotiques.

Robe rose profond. Au nez, notes de fruis rouges,
de fraise et de bonbon acidulé. En bouche, arémes
framboise et groseille. Elégant et féminin. A boire
en apéritif ou sur un dessert.

23,00 30,67 Cartonde 6 btle

Basée sur la notion de rapport qualité/prix, et non pas exclusivement sur la qualité d'un vin.

http://www.lacavedepheeric.com/docs/bdc-vins-standard.pdf
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